MENU DU 12 OCT AU

16 OCT 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
MIDI
Salade de pois chiche MENU VEGETARIEN  [Radis / Beurre Céleri rémoulade 4 z‘;‘f/eettt’g‘s"" S
Pavé d'agneau Salade verte Emincé de porc mariné ( Riz - mangue - tomate
Poélée camarguaise Hamburger veggie 6 |Filet de lieu noir 1 |Petits pois cerise - radis - concombre
Brebis AOP 5 |Frites de patate douce Purée d'haricots verts 5 féve et avocat ).
Clémentine Gateau au Nutella 4-5-6
SV : Boulettes a la 4-5-6 ; . 2-3-4-10- s —_
oS 1-12 |Raisin BIO Fromage BIO et Poire 5 |SV+SP : Pizza 123+ | Activia aux céréales
SOIR
iy b 4-5-6-10
Betterave a l'ail Taboulé 11
Langue de boeuf Omelette s+ |Tasty crousty Tacos 4-6 _
Pomme de terre Beignet fleur de courgett{ +56 )
Glace Glace v &
Patisserie 456.7-12 |Eclair au chocolat 4-5-6 -
SV : Steak de légumes 4-5-6-10-12
Sous réserve de modifications
Codes des Allergénes
L1 L2 L3 L4 LS
Poisson 1 CEuf 4 b, Fruit a coques | N 7 Moutarde D\ 10| 10 Lupin [N 13
Crustacé 2 Lait 5 B Arachides 8 Célen [\, 11] 11 Sulfite B 14
Mollusque 3 Gluten 6 I\ Sesame 9 Soja [\, 12| 12

Produits locaux O

Fabrication Locale

o @

Viande/volaille: France UE - Légumes/ fruits: France UE - Poisson: Atlantique




